PRODUKT

Bio American Steak
Gewiirzzubereitung

Bio Lammgewiirz
Gewiirzzubereitung

Bio BBQ Rub Wichita
Gewiirzsalz

Bio Niuirnberger
Bratwurstgewiirz
Gewiirzsalz

Bio Frankische
Bratwurstgewiirz
Gewiirzsalz

Bio Grill Gemiise-Gewiirz
Brindisi

Bio BBQ Grillgewiirzsalz
Amarillo

Bio BBQ Magic Dust
Gewiirzzubereitung

Bio Houston BBQ Gewiirz

Bio BBQ Rub Columbia
Krautersalz

Bio BBQ Steakpfeffer
Hot & Sweet

Bio BBQ Roll- u.
SpieBbratengewiirz

Bio BBQ Rub Gewiirzsalz
El Paso

Bio Grillgewiirz
Gaucho Style

Bio Chicken Arubia
Gewiirzzubereitung

Bio BBQ Grillmaster
Gewiirzmischung

Bio BBQ Harissa
Gewiirzzubereitung

Bio BBQ Gewiirz
African Style

Bio Steakgewiirz
Spicy Caribic

Bio Grillgewiirz Premium

Bio BBQ Krautersalz Rub
Montana

Bio BBQ Rub Texas
Gewiirzzubereitung

Bio BBQ Rub Gewiirzsalz
Memphis

Bio BBQ
Gewiirzzubereitung Dallas

BBQ - Adventskalender

ZUTATEN

Meersalz 24 %, Bio Pfeffer*, Bio Paprika*, Bio Chillies*,
Bio Knoblauch*, Bio Zwiebeln*, Bio Piment*, Bio Basilikum*,
Bio Petersilienblatter*, Bio Rapsol*

*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 30 %, Bio Knoblauch*, Bio Pfeffer*, Bio Rosmarin*,
Bio Oregano*, Bio Pfefferminzblatter*, Bio Roh-Rohrzucker*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Salz 68 %, Bio Majoran*, Bio Pfeffer schwarz*,
Bio Pfeffer wei3*, Bio Piment*, Bio Muskatbltte* (Macis)
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Salz 68 %, Bio Majoran*, Bio Pfeffer schwarz*,
Bio Pfeffer wei3*, Bio Piment*, Bio Muskatblute* (Macis)
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Salz 72 %, Bio Majoran*, Bio Pfeffer schwarz*, Bio Piment*,
Bio Muskatblite* (Macis), Bio Koriander*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 40 %, Bio Knoblauch*, Bio Basilikum* 10 %,
Bio Rosmarin* 10 %, Bio Thymian* 10 %,
Bio Zwiebeln*, Bio Roh-Rohrzucker*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 45 %, Bio Pfeffer*, Bio Paprika*, Bio Chillies*,
Bio Zwiebeln*, Bio Rosmarin*, Bio Thymian*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Bio Paprika* edelsii3, Meersalz 25 %, Bio Pfeffer* schwarz,
Bio Chillies*, Bio Knoblauch*, Bio Senfsaat*,
Bio Roh-Rohrzucker*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 30 %, Bio Paprika*, Bio Ingwer*, Bio Pfeffer*,
Bio Chillies*, Bio Knoblauch* 12 %, Bio Zimt*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 30 %, Bio Zitronengras*, Bio Dillspitzen*,
Bio Rosmarin*, Bio Knoblauch*, Bio Pfeffer*,
Bio Thymian*, Bio Oregano*

*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 20 %, Bio Pfeffer* 20 %,
Bio Roh-Rohrzucker* 10 %, Bio Liebstockbléatter*,
Bio Paprika*, Bio Chillies*, Bio Knoblauch*, Bio Zwiebeln*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 30 %, Bio Paprika* edelsii3, Bio Roh-Rohrzucker*,
Bio Thymian*, Bio Oregano*, Bio Senfsaat*, Bio Zwiebeln*,
Bio Knoblauch*, Bio Chillies*, Bio Pfeffer*

*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 40 %, Bio Pfeffer*, Bio Paprika*,
Bio Roh-Rohrzucker*, Bio Chillies*, Bio Knoblauch*,
Bio Zwiebeln*, Bio Sellerieblatter*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 20%, Bio Pfeffer*, Bio Paprika*, Bio Senfsaat*,
Bio Tomaten*,Bio Roh-Rohrzucker*, Bio Chillies*, Bio Knoblauch*, Bio
Zwiebeln*, Bio Piment*,
Bio Thymian*, Bio Koriander*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Bio Paprika* edelsti3, Meersalz 20 %, Bio Roh-Rohrzucker*, Bio
Pfeffer*, Bio Muskatnuss*, Bio Chillies*, Bio Knoblauch*, Bio Senfsaat*,
Bio Zitronenschalen*

*aus kontrolliert biologischem Anbau

Bio Paprika*, Bio Chillies*, Bio Rosmarin*, Bio Zwiebeln*,
Bio Thymian*, Bio Dillkraut*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Bio Chillies* mit Kernen, Meersalz 20 %,
Bio Koriander*, Bio Knoblauch*, Bio Paprika*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 20 %, Bio Pfeffer*, Bio Paprika* edelsuf3,
Bio Tomaten*, Bio Koriander*, Bio Chillies*, Bio Knoblauch*,
Bio Schwarzkiimmel*, Bio Paprika* rot granuliert, Bio Gewiirznelken*,
Bio Kardamom*, Bio Muskatnuss*, Bio Muskatblite*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 25 %, Bio Pfeffer*, Bio Sesamsamen*,
Bio Blaumohnsamen*, Bio Piment*, Bio Senfsamen*,
Bio Koriander*, Bio Sellerieblatter*, Bio Schnittlauch*,

Bio Knoblauch*, Bio Petersilienblatter*,
Bio Liebstockbléatter*, Bio Lauch*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 15 %, Bio Bohnenkraut*, Bio Ingwerwurzel*,
Bio Kardamom*, Bio Knoblauch*, Bio Koriander*,
Bio Majoran*, Bio Oregano*, Bio Paprika*, Bio Rosa Pfeffer* (Schinus
therebinth.), Bio Senfmehl*, Bio Cassiazimt*,
Bio Rosmarin*, Bio Thymian*, Bio Roh-Rohrzucker*,
Bio Kaffeebohnen gerostet*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 41 %, Bio Pfeffer*, Bio Lemongras*, Bio Knoblauch*, Bio
Rosmarin*, Bio Thymian*, Bio Dillkraut*,
Bio Roh-Rohrzucker*, Bio Estragon*, Bio Rapsol*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 21 %, Bio Pfeffer*, Bio Paprika*, Bio Roh-Rohrzucker*, Bio
Koriander*, Bio Chillies*, Bio Knoblauch*, Bio Zwiebeln*, Bio Senfsaat*,
Bio Oregano*

*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 42 %, Bio Pfeffer*, Bio Paprika*, Bio Chillies*,
Bio Knoblauch*, Bio Zwiebeln*, Bio Oregano*,
Bio Thymian*, Bio Lorbeerblatter*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

Meersalz 40 %, Bio Ingwer*, Bio Pfeffer*,
Bio Paprika*, Bio Chillies*, Bio Zimt*
*aus kontrolliert biologischem Anbau
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NAHRWERT
PRO 100 G

Brennwert 621 kJ / 148 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettséauren 0,1 g
Kohlenhydrate 11 g - davon Zucker 5 g
EiweiR 1 g; Salz 34 g

Brennwert 524 kJ / 125 kcal
Fett 2 g - davon gesattigte Fettsauren 0,2 g
Kohlenhydrate 12 g - davon Zucker 0 g
Eiwei 1 g; Salz 30 g

Brennwert 508 kJ / 121 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettsauren < 0,1 g
Kohlenhydrate 11 g - davon Zucker 0 g
Eiwei3 2,5 g; Salz 68 g

Brennwert 508 kJ / 121 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettsauren < 0,1 g
Kohlenhydrate 11 g - davon Zucker 0 g
Eiweil3 2,5 g; Salz 68 g

Brennwerte 498 kJ / 119 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettsauren < 0,1 g
Kohlenhydrate 17 g - davon Zucker 0 g
Eiwei3 2,5g; Salz72 g

Brennwert 621 kJ / 148 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettséauren 0,1 g
Kohlenhydrate 11 g - davon Zucker 10 g
EiweiB 1 g; Salz40 g

Brennwert 644 kJ / 154 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettsauren 0,1 g
Kohlenhydrate 11 g - davon Zucker 5 g
EiweiB 1 g; Salz 45 g

Brennwert 1915 kJ / 457 kcal
Fett 31 g - davon geséttigte Fettsdauren 3 g
Kohlenhydrate 34 g - davon Zucker 9 g
Eiwei3 3,9 g; Salz 25 g

Brennwert 544kJ / 130 kcal
Fett 2 g - davon gesattigte Fettsauren 0,2 g
Kohlenhydrate 19 g - davon Zucker 0 g
Eiwei 1 g; Salz 30 g

Brennwert 529kJ / 126 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettsauren 0,4 g
Kohlenhydrate 17 g - davon Zucker 0 g
Eiwei 1 g; Salz30 g

Brennwert 1695 kJ / 405 kcal
Fett 23 g - davon geséttigte Fettséduren 1 g
Kohlenhydrate 37 g - davon Zucker 10 g
Eiwei3 1,8 g; Salz 20 g

Brennwert 816 kJ / 195 kcal
Fett 2 g - davon gesattigte Fettsauren 0,2 g
Kohlenhydrate 39 g - davon Zucker 0,1 g
EiweiB 5g; Salz30 g

Brennwert 524 kJ / 125 kcal
Fett 1,8 g - davon gesattigte Fettsauren 0,6 g
Kohlenhydrate 27 g - davon Zucker 10 g
EiweiB 1 g; Salz40 g

Brennwert 1424 kJ / 340 kcal
Fett 3 g - davon gesattigte Fettséauren 0,3 g
Kohlenhydrate 44 g - davon Zucker 15 g
EiweiB 1 g; Salz20 g

Brennwert 1496 kJ / 357 kcal
Fett 2 g - davon gesattigte Fettsauren 0,3 g
Kohlenhydrate 56 g - davon Zucker 18 g
EiweiB 1 g; Salz20 g

Brennwert 388 kJ / 92 kcal
Fett 2 g - davon gesattigte Fettsauren 0,2 g
Kohlenhydrate 32 g - davon Zucker 0 g
Eiwei3 1g;Salz0g

Brennwert 505 kJ / 120 kcal
Fett 1,5 g - davon gesattigte Fettsauren 0,2 g
Kohlenhydrate 23 g - davon Zucker 0 g
EiweiB 1 g; Salz20 g

Brennwert 519 kJ / 124 kcal
Fett 1,5 g - davon gesattigte Fettséauren 0,2 g
Kohlenhydrate 23 g - davon Zucker 0 g
EiweiB 1 g; Salz20 g

Brennwert 569 kJ / 136 kcal
Fett 0,5 g - davon gesattigte Fettsauren 0,2 g
Kohlenhydrate 23 g - davon Zucker 0 g
Eiwei 1,5 g; Salz 25 g

Brennwert 592 kJ / 141 kcal
Fett 1,5 g - davon gesattigte Fettsauren 0,4 g
Kohlenhydrate 28 g - davon Zucker 4,5 g
EiweiB 1 g; Salz 25 g

Brennwert 601 kJ / 143 kcal
Fett 2,7 g - davon gesattigte Fettsauren 0,2 g
Kohlenhydrate 25 g - davon Zucker 5 g
Eiwei 0,8 g; Salz41 g

Brennwert 641 kJ / 153 kcal
Fett 1,9 g - davon gesattigte Fettsauren 0,5 g
Kohlenhydrate 21 g - davon Zucker 10 g
Eiwei 1,1 g; Salz21 g

Brennwert 499 kJ / 119 kcal
Fett 0,8 g - davon gesattigte Fettsauren 0,3 g
Kohlenhydrate 27 g - davon Zucker 0 g
EiweiR 1 g; Salz 42 g

Brennwert 478 kJ / 114 kcal
Fett 1 g - davon gesattigte Fettsauren < 0,1 g
Kohlenhydrate 13 g - davon Zucker 0 g
Eiwei3 0,5 g; Salz40 g

Umbrella GmbH
Konigstr. 48
30175 Hannover
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ANWENDUNG

Vielseitig verwendbar fir Steaks,
Kurzgebratenes und mehr!

Das ideale Gewtirz fir Lammbraten,
Koteletts und Hammelragout.
Mit dem perfekten Aroma gelingen auch Ragout oder
Koteletts ganz leicht.

Hervorragend fiir Rippchen, Schweineschulter,
Héhnchen.

Ideal zur Selbstherstellung von
Nurnberger Rostbratwurst.
Sehr ergiebig: 3 - 5 g Bio Gewiirzsalz
reichen fur 100 g Fleisch.

Ideal zur Selbstherstellung von
Frankischer Rostbratwurst.
Sehr ergiebig: 3 - 5 g Bio Gewlirzsalz
reichen fur 100 g Fleisch.

Mediterrane Bio Krauter wie Rosmarin, Thymian und
Basilikum passen hervorragend zu Grillttomaten,
Paprika- und Zucchinigemdiise.

Auch sehr gut zu Ofenkartoffeln, Gemuseauflaufen,
Gemusepfannen.

Vielseitig verwendbares Gewirzsalz fur Grilltomaten,
Tomatensalat, -suppe, -sof3e.
Ideal zu Dips und Dressings.
Sehr beliebt zu Fischkésezubereitungen oder zur
Verfeinerung von Kréuterbutter.

Beliebte Mischung zum Wiirzen von Fleisch, egal ob
gegrillt oder gebraten.

Wiirzig-scharfe Bio Gewiirzzubereitung
mit Knoblauch.

Ideal zum Wiirzen von Fleisch-, Grill- und
Fischgerichten.

Hervorragend fir Lamm, Hahnchen und
Meeresfriichte.

Erstklassige Gewirzzubereitung mit
scharf-siiRlicher Geschmacksnote.

Hervorragend fiir leckere Roll- und Grillbraten.

Vielseitig verwendbar.
Fur Fleisch, Fisch- und Reisgerichte.

Ideal fiir leckere Steaks.

Ideal zum Wiirzen und Marinieren von Fleisch.

Vielseitig verwendbar fiir Steaks, Kurzgebratenes und
mehr!

Pikant - wirzig - aromatisch.
Die besonders scharfe Bio Gewiirzzubereitung
,Harissa“ passt sehr gut zu orientalischen und
nordafrikanischen Gerichten.

Universell fur alle Fleischsorten,
auch fir Grill- und Bratkartoffeln -
sehr wirzig und pikant.

Vielseitig verwendbar fir Steaks, Kurzgebratenes und
mehr.

Erlesene Gewdiirzzubereitung mit feinem
Meersalz.ldeal zum Grillen. Vielseitig verwendbar fur
Fleisch, Geflugel,

Fisch und vielem mehr.

Perfektes Rub-Kréutersalz zum "Einmassieren”
leckerer Steaks und saftiger Kotelettes.
Von BBQ-Fans hei3 begehrtes Gewiirzsalz. Da wird
jedes Grillgut zu einem wiirzigen Genuss.

Spezielle Gewiirzzubereitung.
Ideales Rub zur Wiirzen pikanter Steaks, saftiger
Koteletts und Kurzgebratenem.

Spezielle Gewiirzzubereitung.
Ideales Rub zur Wiirzen pikanter Steaks, saftiger
Koteletts
und Kurzgebratenem.

Wiirzig-scharfe Bio Gewiirzzubereitung (ohne
Knoblauch).
Ideal zum Wiirzen von Fleisch-, Grill- und
Fischgerichten.

Kuhl und trocken lagern.

FOLL-
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Kann Spuren von Senf, Sellerie, Sesam enthalten
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